
Cantine Nomeny SIS DE LA VALLEE DE LA SEILLE MENUS CLASSIQUE                              Mai 2026

SEMAINE 18 SEMAINE 19 SEMAINE 20 SEMAINE 21

Du 27 Avril au 01 Mai Du 04 Mai au 08 mai Du 11 Mai au 15 Mai Du 18 Mai au 22 Mai

Salade de betteraves  pommes de terre Salade de tomates Macédoine de légumes Radis beurre

Escalope viennoise Kebbab Raviolis au bœuf Poisson pané

Brocolis Frites Plat complet Ratatouille  Riz

Produit laitier Produit laitier Produit laitier

Yaourt bio à la fraise Glace Fromage blanc Fruit

Carottes rapées Salade verte Carottes rapées Salade verte

Gratin de coquillettes Hachis parmentier Saucisse fumée Farfalles  à la carbonara

Jambon emmental Plat complet Lentilles Plat complet

Produit laitier Produit laitier Produit laitier  bio Produit laitier bio

Compote gourde Salade de fruits Tarte aux pommes Yop

Salade de perles maîs tomates Concombres vinaigrette Croisillon Dubarry

Pilons de poulet au thym Palette à la provençale Paupiette de veau

Haricots verts Blé Haricots beurre

Produit laitier Produit laitier bio Produit laitier

Fruit Fruit Fruit

Taboulé

Chausson pané Veggie Tomate fromage

Carottes vichy

Yaourt aromatisé aux fruits

                                                        Met présentant du cochon

Légende : Féculent, pain, légumes secs, céréales

Viande, produit de la mer, œuf
Fruits et légumes

Produit laitier

TOUS NOS PAINS SONT LOCAUX ET ARTISANAUX                  Exploitation à haute valeur environnementale

                 Indication géographique protégée

                Appellation d'origine controlée / protégée

                                                     Produit issu de l'agriculture biologique

                                                     Produit de la région

LUNDI

MARDI

JEUDI

VENDREDI

Dessert fait-maison

 Spécialité traditionnelle grantie 

     Région ultrapériphérique

Viande labellisée VIANDE TERROIR LORRAIN

                                                        Volaille française 

                                                        Label rouge

                                                       Pêche durable  MSC




