Cantine Nomeny

SIS DE LA VALLEE DE LA SEILLE

MENUS CLASSIQUES Mars 2026

SEMAINE 10

SEMAINE 11

SEMAINE 12

SEMAINE 13

Du 02 Mars au 06 Mars

Du 09 Mars au 13 Mars

Du 16 Mars au 20 Mars

Du 23 Mars au 27 Mars

Betteraves rouges mals

Hachis Parmentier ﬁ/
JEE

Croisillon dubarry

Paupiette de veau

Salade de perles Mafs

Cordon bleu

Crépe emmental

Steack haché a la tomate

LUNDI Plat complet Purée de carottes Haricots beurre Semoule carottes
Comté Produit laitier Produit laitier bio m Produit laitier
Abricots au sirop Liegeois Fruit Fruit
Taboulé Salade verte Soupe de légumes Salade de choux blanc
Poisson pané Knack [ Crogue - Monsieur et Palette a la diable et
VIARD Poélée de légumes automnale Frites Plat complet Flageolet
Produit laitier Y Produit laitier bio
. . \ e
Fruit Yop Fromage blanc sucré T Flamby
Carottes rapées Salade de concombres Coleslaw Salade de rizetti féta
Chili sin carne Coquillettes a la bolognaise Escalope de dinde créme champignons % Croustifromage
Riz Plat complet Blé Garniture de légumes
JEUDI
Produit laitier bio Produit laitier .
Yaourt a la fraise bio ﬁ Fruit Mousse chocolat v Cocktail de fruits
Salade de pommes de terre cervelas S Salade de tomates Betteraves rouges Macédoine de légumes
Pilon de poulet au thym CEufs durs Raviolis tomate mozzarella Bouchée de colin d'alaska fish and chips
VENDREDI Haricots verts Gratin de pommes de terre choux fleurs Plat complet Pommes de terre rissolées
Produit laitier Béchamel / gruyere Produit laitier Produit laitier bio m ’? h\r
Fruit Compote de pommes Tarte aux pommes fle flottante
0 > présentant du cochon
. . . 4 P Dessert fait-maison
Légende : Féculent, pain, légumes secs, céréales

Viande, produit de la mer, ceuf
Fruits et légumes
Produit laitier

TOUS NOS PAINS SONT LOCAUX ET ARTISANAUX

Spécialité traditionnelle grantie

@ Exploitation a haute valeur environnementale

Région ultrapériphérique

Viande labellisée VIANDE TERROIR LORRAIN

e durable MSC
>

issu de I'agriculture biologique

Produit de la région







